Die Kohlerkase werden nach unserer Familienrezeptur schonend bei
niedriger Temperatur gerauchert. Zum rauchern werden Buchenholzspane
verwendet. Die sanfte Raucherung und der Buchenholzrauch verleihen

dem Kase seinen milden Rauchgeschmack.




KOHLERKASE

Dieser kaltgeraucherte Schnittkase ist vom Typ ein Maasdamer

Kohlerkéise

g

mit 45% Fett in der Trockenmasse. Er hat eine fein rauchig-

nussige Note im Geschmack. Ein Genuss fiir Grofs und Klein in
der Familie. Ein Kundenmagnet in lhrer Kdsetheke.

SCHARFER KOHLER

Fein gerducherter Schnittkdse mit Chili-Sambal, 48% Fett in der

Scharfer
Kohleﬁ

Trockenmasse. Hier vereinen sich die angenehme Scharfe und
der feine Rauchgeschmack zu einer tollen Geschmacksvariante.
Ein Kase flr alle in der Familie, die es scharfer mdgen.

ARTIKELINFORMATIONEN

Art.-Nr. Produkt

5371 Kohlerkase

5372 Kohlerkase Portion

5375  Scharfer Kohler

Verpackung

Filet (eckig)

lose

Stlick

Karton

Filet (eckig)

lose
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HERSTELLER

Lehmanns Produktions GmbH
Am Wachauer Waldchen 20
04416 Markkleeberg

Tel.: 034297/16 88-0

Fax:  034297/16 88-32

Web:  www.kaese-lehmann.com
E-Mail: info@kaese-lehmann.com

(KASE LEHMANN )




